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Oferta Weselna 2026

Mamy ogromna przyjemnosc¢ przedstawic naszq oferte organizacii

przyjec weselnych. Zapraszamy do naszej Sali Biesiadne;j,
gdzie rustykalny klimat taczy si¢ 7 kaszubskimi tradycjami,
tworzac magiczna atmosfere dla Was i Waszych gosci.

Sala Bicsiadna z
widokiem na jezioro
Ostrzyckie, otoczona
bujna roslinnoscia.

Styl rustykalny z

kaszubskimi akcentami,

ktore dodaja uroku i
klimatu.

Tradycyjne dania oraz
kaszubskie potrawy
dostosowane do
preferencji gosci.

Przestrzen dla 120

0s06b, zapewniajac

swobodg i komfort
podczas zabawy.

Malownicza sceneria,
rozne opcje
zaaranzowania
przestrzeni w otoczeniu
picknej przyrody.

Mozliwos¢ wlasnych
dekoracji lub
pozostawicnia
wszystkiego
w naszych rekach,
aby cicszy¢ sic chwila
bez zbednych

zmartwien.

W naszym obiekcie
istnicje mozliwos¢
zakwaterowania
nawet 100 0séb.

Rézne opcje: pokoje,
apartamenty i domki.

Dla gosciweselnych
atrakcyjne ceny
noclegow.
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WNieczerzo bogato, noc rogato”

Centrum Rekreacji U Stoléma to idealne miejsce do organizacji wesel. Dysponujemy dwiema
salami: salqg restauracyjnqg dla 80 o0séb oraz salg biesiadng dla 120 osdb. Dodatkowo istnieje
mozliwos¢ zakwaterowania 100 osob w pokojach, apartamentach i domkach.

Proponujemy Paristwu dwie wersje menu weselnego:
* menu klasyczne w cenie 340 zt./os. obejmujgce tradycyjne dania kuchni polskiej,
* menu kaszubskie w cenie 380 zt./os. obejmujqgce tradycyjne dania kuchni polskiej oraz
kuchni kaszubskiej w nowoczesnym wydaniu.

Cena przyjecia weselnego obejmuje:
* konsumpcja zgodnie z wybranym menu,
* petna obstuga i podstawowy wystréj sali /obrusy, petne nakrycie, serwetki, swiece/,
* apartament dla Mtodej Pary,
* tradycyjne przywitanie nowozZercow chlebem i solg,
* przywitanie gosci lampkq wina musujqgcego,
* woda niegazowana z cytryng,
* niespodzianka od Stoléma dla Mtodej Pary.

We wtasnym zakresie zapewniajq Paristwo oprawe muzyczng, napoje, alkohole, ciasta oraz
dodatkowy wystrdj. Nie pobieramy réwniez dodatkowej optaty za schtodzenie i serwowanie alkoholu.

Proponujemy rowniez dodatkowq konsumpcje podczas wesela:

* kaszubski stot wiejski z wedlinami i rybami /swojskie wedliny, szynki, zylc, salcesony,
pstrqg wedzony, sledzik z cebulkq, sledzik po kaszubsku, chleb wiejski, marynaty,
smalec/ - od 1200 zt. przy 80 osobach,

* bufet owocowy - od 600 zt. przy 80 osobach /owoce wg sezonowosci/,

* piwo keg 30 | serwowane z nalewaka - od 600 zt.,

* stot z lemoniadami /2 rodzaje/ i kompotem - od 350 zt.

* napoje zimne b/o /Pepsi, 7Up, Mirinda, sok 100 % jabtkowy i pomarariczowy, woda/ -
w przypadku wesela 27 zt./os., w przypadku wesela z poprawinami 35 zt./os.

Dodatkowe atracje kulinarne:
* dzik pieczony podany z wiejskim pieczywem, sosem mysliwskim i Zurawinowym,
* udziec wieprzowy podany z kapustq zasmazang i sosem Zurawinowym,
* indyk faszerowany z sosem zurawionym,
/cennik miesiwa uzalezniony od aktualnej ceny zywca/

tel. 58 684 18 77 www.ustolema.pl marketing@ustolema.pl
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Obiad
* rosot z kury z lanymi kluseczkami
* potrawka z kury, podana na ryzu z sosem cytrynowym z rodzynkami
Danie gtowne:
/pie¢ do wyboru, 4 porcje/osoba/:
* tradycyjny kotlet de volaille
* zawijaniec ostrzycki z serem otulony boczkiem
* roladki wieprzowe w kaszubskim stylu z sosem grzybowym
* kasztanki drobiowe z szpinakiem i serkiem / lub pieczarkami i serem
* kieszonka z mozzarellg, suszonymi pomidorami i nutkg pesto
* sznycel Stolem z farszem pieczarkowo-pomidorowym zapiekany z serem
* kieszonka schabowa z porem, cebulkg i stonecznikiem
* antrykot drobiowy z serem camembert i Zurawing
* filet drobiowy gotowany na parze z rukolg i pomidorkami
* pieczen z szynki w sosie wtasnym lub mysliwskim
* filet z kurczaka z brokutami, marchewkg i serem
* tradycyjny schabowy z grillowanymi pieczarkami
* filet drobiowy gotowany w sosie Smietanowym z pieczarkami
* bitki wieprzowe w sosie kurkowym
* pstrag smazony z karmelizowang cebulka
* dorsz na sosie szpinakowym
Dodatki:
* ziemniaki z zielening * sos pieczeniowy
* do wyboru: frytki, talarki lub czastki ziemniaczane

Surowki /trzy do wyboru/:
* buraczki z jabtkiem * kapusta biata a’la Colestaw * kapusta pekinska
* seler z rodzynkami * por z brzoskwinig * suréwka z marchewki
* kapusta biata * wiosenna z sataty lodowej
Jarzyny gotowane /dwie do wyboru/:
* groszek z marchewka * czerwona kapusta zasmazana
* kalafior / brokuty/ marchew z butka tartg * fasolka szparagowa w sosie beszamelowym

Deser /jeden do wyboru/:
* lody z owocami i bitg Smietankg lub panna cotta z musem malinowym
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Kolacja zimna /osiem do wyboru/:

* deska wedlin i seréw z marynatami
* zawijance z tortilli z szynkg i serem w towarzystwie
ciasta francuskiego z pieczarkami
* zawijance z tortilli z rukolg i twarozkiem
w towarzystwie ciasta francukiego z kurczakiem
* rolada szpinakowa z mascarpone i tososiem wedzonym
* satatka a’la Cezar z kurczakiem na satacie, s. czosnkowy

* satatka grecka z fetg i suszonymi pomidorami, s. winegret *

* satatka brokutowa z kurczakiem i jajkiem, s. czosnkowy
* satatka gyros podana w pucharkach, s. koktajlowy
* safatka z indykiem i granatem, s. winegret
* satatka z serem plesniowymi i orzechami, s. winegret
* mini burgery z kurczakiem panco i jarzynami
* mix crostini /z serem plesniowym i gruszka, z pieczarkg
i pistacjami, z mozzarellg i pieczonym pomidorkiem/
* mix wytrawnych tartaletek /z satatkg z kurczakiem
i papryka, z satatkg z szynka i kukurydza,
z satatka z jajkiem i ogdkiem/
* pieczywo mieszane, masto

* mix przekgskowy /prisini z szynkg parmenska i rukolg,
szasztyczki z mozzarellg, szasztyczki greckie z fetg/

* pstrag w galarecie

* pstrag wedzony

* roladki z tososia z warzywami w galarecie

* indyk z morelg z sosem zurawinowym

* schab po warszawsku z musem chrzanowym

rolada drobiowa z sosem tatarskim

* karkdwka z sosem czosnkowym

* roladki z szynka i gruszka z serem plesniowym

* tradycyjna satatka jarzynowa

* pasztet pieczony w ciescie francuskim z zurawing

* tymbaliki drobiowe lub z pstragiem z warzywami

* Sledziki po kaszubsku

* $ledzik w oleju z cebulka, ogdrkiem i grzybkami

* $ledzik w salsie pomidorowej

* tatar z $ledzia na chlebku razowym

* carpaccio z buraka na rukoli, s. winegret

Kolacja ciepta przed pétnocy /dwa do wyboru/:

* tosos pieczony w sosie prowansalskim
* piers$ z mozzarellg, suszonym pomidorem i bazylig

* dorsz zapiekany w sosie jarskim / szpinakowym
* roladki z kurczaka z fetg w sosie brokutowym

* pierogi drozdzowe z gyrosem z dipem czosnkowym * karkdéwka na kapuscie z musem jabtkowym

Kolacja ciepta po pétnocy /dwie do wyboru/:

* Pikatna zupa gulaszowa

* Polewka z klopsikami drobiowymi

* Barszcz czysty z pasztecikiem z kapustg lub z miesem

Napoje:
* bufet kawowo - herbaciany b/o
* woda niegazowana z cytryng b/o
* pozostate napoje dodatkowo ptatne lub dostarczone przez Pare Mtodg
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Obiad
* wiejski rosot z perliczki z lanymi kluseczkami
* potrawka z kury, podana na ryzu z sosem cytrynowym z rodzynkami
Danie gtéwne: /sze$¢ do wyboru, 4,5 porcje/osoba/:
* tradycyjny kotlet de volaille
* zawijaniec ostrzycki z serem otulony boczkiem
* zrazy wotowe tradycyjne
* udko z kaczki na czerwonej kapuscie
* kasztanki drobiowe z szpinakiem i serkiem / lub pieczarkami i serem
* kieszonka z mozzarellg, suszonymi pomidorami i nutka pesto
* sznycel Stolem z farszem pieczarkowo-pomidorowym zapiekany z serem
* schab Kaszuba przektadany boczkiem i cebulka
* schab z koscig z grillowanymi pieczarkami i cebulkg
* antrykot drobiowy z serem camembert i Zurawing
* filet drobiowy gotowany na parze z rukolg i pomidorkami
* filet z kurczaka z brokutami, marchewka i serem
* kieszen wieprzowa nadziewana szynkg parmenska i serem wedzonym
* filet z indyka w sosie z grzybow lesnych
* poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym
* pstrag smazony z karmelizowang cebulka
* dorsz na sosie szpinakowym
* toso$ na sosie koperkowym
Dodatki:
* ziemniaki z zielening * ziemniaki zapiekane z boczkiem * sos pieczeniowy
* do wyboru: frytki, talarki lub czastki ziemniaczane

Surowki /trzy do wyboru/:
* buraczki z jabtkiem * kapusta biata a’la Colestaw * kapusta pekiriska
* seler z rodzynkami * por z brzoskwinig * suréwka z marchewki
* kapusta biata * wiosenna z safaty lodowej
Jarzyny gotowane /dwie do wyboru/:
* groszek z marchewka * czerwona kapusta zasmazana
* kalafior / brokuty/ marchew z butka tartg * fasolka szparagowa w sosie beszamelowym

Deser:

* do wyboru: lody z owocami i bitg Smietankga lub panna cotta z musem malinowym
* cytrénszpajza /legumina cytrynowa/ - w formie bufetu 50%
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Kolacja zimna /dziesie¢ do wyboru/:

* deska wedlin i seréw z marynatami
* zawijance z tortilli z szynka i serem w towarzystwie
ciasta francuskiego z pieczarkami
* zawijance z tortilli z rukolg i twarozkiem
w towarzystwie ciasta francukiego z kurczakiem
* rolada szpinakowa z mascarpone i tososiem wedzonym
* satatka a’la Cezar z kurczakiem na satacie, s. czosnkowy

* satatka grecka z fetg i suszonymi pomidorami, s. winegret

* satatka brokutowa z kurczakiem i jajkiem, s. czosnkowy
* satatka gyros podana w pucharkach, s. koktajlowy
* satatka z indykiem i granatem, s. winegret
* satatka z serem plesniowymi i orzechami, s. winegret
* mini burgery z kurczakiem panco i jarzynami
* mix crostini /z serem plesniowym i gruszka, z pieczarka
i pistacjami, z mozzarellg i pieczonym pomidorkiem/
* mix wytrawnych tartaletek /z satatka z kurczakiem
i papryka, z satatka z szynkg i kukurydza,
z satatka z jajkiem i ogdkiem/

* pieczywo mieszane, chleb wiejski, masto, smalec z $liwkg

* mix przekgskowy: pasztet z musem z owocow lesnych,
jajko przepiorcze z tososiem, szasztyczki z mozzarelg,

* pstrag fososiowy w galarecie

* pstrag wedzony w towarzystwie fososia

* roladki z fososia z warzywami w galarecie

* indyk z morelg z sosem zurawinowym

* schab po warszawsku z musem chrzanowym

* rolada z watrdbkg i sosem zurawinowym

* karkéwka z sosem czosnkowym

* roladki z szynkg i gruszka z serem plesniowym

* tradycyjna satatka jarzynowa

* pasztet z dziczyzny w ciescie francuskim z zurawing

* tymbaliki drobiowe lub z pstragiem z warzywami

* Sledziki po kaszubsku

* Sledzik w oleju z cebulkg, ogdrkiem i grzybkami

* $ledzik w salsie pomidorowej

* tatar z $ledzia na chlebku razowym

* carpaccio z buraka na rukoli, s. winegret

Kolacja ciepta przed pétnoca /trzy do wyboru/:

* toso$ pieczony w sosie prowansalskim

* goloneczki pieczone podane na kapuscie

* karkdwka duszona z kluseczkami $lgskimi

* pierogi z gesing i $liwka z sosem kurkowym

* dorsz zapiekany z boczkiem

* roladki z kurczaka z fetg w sosie brokutowym
* gotgbki w kapusci i sosem grzybowym

* pampuchy z miesem z boczkiem i cebulka

Kolacja ciepta po pétnocy /dwa do wyboru/:

* Pikatna zupa gulaszowa

* Polewka z klopsikami drobiowymi

* Bogracz z kluseczkami lanymi

* Barszcz czysty z pasztecikiem z kapustg lub z miesem

Napoje:
* bufet kawowo - herbaciany b/o
* woda niegazowana z cytryng b/o
* pozostate napoje dodatkowo ptatne lub dostarczone przez Pare Mtoda
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Oferta cenowa dotyczy organizaciji

wesele na min. 80 0sdb w roku 2026.
Sala jest udostepniana do godz. 04.00.
Kazda kolejna godzina to koszt 500 zl.
Biale pokrowce na krzesla - 15 zl. /szt.
Serwis produktow nie zamawianych w
naszej restauracji — 300 zI. /nie dotyczy
ciast i alkoholi/

Opakowania na wynos - 2 zl./szt.

Cena nie obejmuje kosztu jednorazowe;j
licencji na organizacj¢ imprezy ZAiKS.
Dzieci do 3 roku zycia - bezplatnie.
Dzieci 3-10 lat - znizka 40 % ceny.
Obsluga techniczna /fotograf, orkiestra/
— znizka 40 % ceny.

Dzieci Spiace w 16zku z rodzicem —
gratis. Dost¢pne pokoje min. 2 osobowe.
Lod, chlodzenie i serwowanie alkoholu,
wypozyczenie rzutnika, klimatyzacja -

W cenie uroczystosci.

Na uroczystosci weselne w okresie
pazdziernik - kwiecien - 10 % znizki.

W/
0

Koszt noclegu dla gosci weselnych

lacznie z $niadaniem w formie szwedzkiego
stolu wynosi 150 zl./os. /bufet dwu
godzinny/. Dla gosci przedluzajacych pobyt
obowiazuje standardowy cennik pokoi,
ktory wowcezas w cenie pokoju uwzglednia
dodatkowo dostep do strefy Spa&Wellness.

Doba hotelowo standardowo trwa od
godz. 15:00 do godz. 11:00.

Koszt zorganizowania poprawin wescla
wynosi 50 zl./os. /serwis 6 godzinny/. W tej
cenic serwujemy zurck z jajkiem, wszelkie
potrawy pozostale z wesela, dodatkowe
ziemniaki do obiadu oraz bufet napoi
cieplych. Jednorazowe pojemnikéw do
spakowania  potraw  pozostalych  po
przyjeciu sa dodatkowo platne lacznic z
oplata konsumencka SUP.




